
VORSPE ISEN

GERICHTE

DESSERTS

Menü des
Küchenchefs

Schokoladensuppe,  Bananeneis ,  Lebkuchen-Croutons

Prof iteroles  mit  Mandarinen,  Zitronencreme,  Sorbet  aus
exotischen Früchten

oder

Unser  Menü ab  35 ,00  € pro  Person  
2 -Gänge-Menü (Vorspe i s e  +  Hauptger i cht  oder  Hauptger i cht  +

Desser t )  35 ,00  €
3-Gänge-Menü (Vorspe i s e  +  Hauptger i cht  +  Des ser t )  45 ,00  €

Nettopre i s e  ink l .  MwSt . ,  ink lus ive  Serv ice .  Zahlung  per  Scheck  und Ur laubsscheck  n icht
mög l i ch .

In Vouvray pochiertes  Wolfsbarschf i let ,  Gemüse der
Saison

Gebratenes  Kalbf le isch aus  dem Limousin,  Morchelcreme,
Winterpfanne

oder

Zander-Carpaccio  mit  Espelette-Chi l i s ,  Würzmischung
aus  schwarzen Oliven

Geräuchertes  Rehfi let ,  Foie  gras-Späne,  Feigen-Chutney
oder


