
ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

Menu du chef

Soupe de  chocolat ,  g lace  banane,  croûton de pain d ’épices

Prof iteroles  aux mandarines ,  crémeux de c itron,  sorbet
aux fruits  exotiques

ou

Notre  menu à  part i r  de  35 ,00  € par  per sonne  
Menu en  2  cours  ( entrée  +  p lat  ou  p lat  +  des ser t )  35 ,00  €

Menu en  3  cours  ( entrée  +  p lat  +  des ser t )  45 ,00  €

Prix  net s  TTC,  s erv ice  inc lus .  Règ l ement  par  chèques  e t  chèques -vacances  non accepté .

Fi let  de  bar  poché au Vouvray ,  légumes de  sa ison

Pièce  de  veau du Limousin rôt ie ,  crémeux de mori l les ,
poêlée  hivernale

ou

Carpaccio  de  sandre  aux piments  d ’Espelette ,  condiment
d ’ol ives  noires

Pavé de  biche fumé,  copeaux de  foie  gras ,  chutney de
f igues

ou


