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UNSER MENU AB 60,00 € PRO PERSON
- 3-GANGE-MENU (VORSPEISE + HAUPTGERICHT + DESSERT) 60,00 €
.. 4-GANGE-MENU (VORSPEISE + HAUPTGERICHT + HAUPTGERICHT + DESSERT) 80,00 €
o

VORSPEISEN
Foie-gras-Auswahl: Kaki-Kompott, Foie-gras-Bonbon, Foie-gras ,au
torchon®, Foie-gras-Chantilly
® oder
Gegrillter Thunfisch mit asiatischer Sauce, Krautersorbet

FISCHGERICHTE

Mit Speck umwickelte Jakobsmuscheln mit Kurbisplree, kraftige Kalbsjus
oder

Gebratener Wolfsbarsch mit Chorizo-Crumble, gegrilltem Butternut-
Kiirbis, Schalentiere-Coulis

FLEISCHGERICHTE

Geflligel-Ballotine gefillt mit Kastanien, Morchelcreme, Wintergemiise
oder

Gebratene Hirschriickenmedaillons, Brombeerkonfit, gerdstete

I Topinambur, Pfeffersauce
o

DESSERTS

Schokoladen-Sablé-Turm mit Kumquat-Konfit
oder

Mango-Zimt-Parfait mit Kaffeecoulis

ZUSATZE

Teller mit drei Kasesorten und Walnusshalften
7,00 € pro Person

Speisen- & Weinbegleitung (3 Glaser Wein)
15,00 € pro Person
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