Planche Tapas

Assortiment de tapas fris

 Assiette defrites 3

Bo de5houchéescheddar




@I

Onbrses

Velouté de patimarron au curry, crolitons aillés
Punpkin soup with curry and garlic croutons

Ckf poché a la creme déchalotes

Poached egg with shallots cream

-

Croustillant de st Marcellin IGP miel et noix, roguette
Crispy:St Marcellin IGP honey and nuts, arugula

Tartare aux deux saumons, creme citronnée
Two salmonsiin tartare with lenon cream

Plats

Lasagnes veggie du 1519 au Sainte-Maure-de-Touraine, ricatta et épinard, roquette
1519's veggie lasagna with Sainte-Maure-de-Touraine goat cheess, ricatta and spinach,
arugula

Sauté de Cerf au vin rouge, poélée de légumes dautonme aux marrons
Venison sautéed inred wine, autunm vegetables with chestnuts

Joue de loup de rrer; beurre a l'orange écrasé de patate douce a la canelle
Sea bass cheek, orange butter, crushed sweet potato with cinnanon

Coar de Rumsteak VBF sauce madere, frites maison
Rursteak heart Madeira juice, homenade fries

800€

9.00€

9.00€

1200€

19.00€ -

2400€

2400€

2100€

gjz,i/x nedo g C’KG, dIACe ngwo/, %}u@@ ek oyw/q/tm Qacanced non GMP/{/A"/)

e



Assiette de fromages de nos régions, chutney de figues
Torme de Touraine, Sainte-Maure-de Touraine, Qlivet Orléanais
Cheeses plate fromour regions

Gourmendises autour dun café oudun the
Gourmet coffee or Tea
Assiette Gourmande autour dune coupe de Renaudie fines Bllles +5 €

Financier aux pistaches, sorbet franboise
Pistachios financial, raspberry sorbet

Moelleux au chocolat et cerise Amarena, créme a la liqueur de Chambord
Chocalate fondant with Amarena cherry, Chambord's liquor cream

Tiramisu a 'ananas flanbé au rhumbrun
Pineapple tiranisu flanbéed with dark rum

N enyonfas

J
-de12ans/up12years

Nuggets de volaille ou aiguillettes de cabillaud
Poultry nuggets orcad fillet

Accorpagnenrent : Frites maison ou poélée de légumes
Fries or vegetables

Moelleux au chocdlat ou glace pirulo
Chocolate cake or children ice cream

Boisson au chaix (25 dl) : Sirop a l'eau, Jus de porme, Jus darange, Orangina ou

Coca-Cola

9.00€

9.00€

1000€

1.00€

800€

1400€
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25 LE 50 LE 33 0{7
1664 4L00€ T760€ LBS (blonde aurriel, Pale AleoulPd  7.00€
Bired : L50€ 840€ Bérg;r:(,irsanale des brasseurs solognats a Neung

aur on
Panaché 370€ 650€ LBF (blonde, blanche ou ammbrée) 700€
Monaco 400€ 750€ Ducassetriple (%°) 650€
Picon biere 450€ 810€ 1664 ° 400€
’QM e W gw/m/wb 25 A .
Orange, Ponme, Panplemousse, Abricat, Ananas, Tomate, Fraise 400€
Orange, Ponmre 790€
£¢A M/vojw a K ean %wn 25 of
Grenadine, Fraise, Cassis, Menthe, Menthe glaciale, Gtron, Gtron vert, Pomme, Péche 200€
oo softs oo caux
Coca-Cola, Coca-Cola zéro, Coca 4L00€ Mttel 1L 400€
cherry ;
Schweppes agrumou tonic 4L00€ \ittel 50 400€
Ruzetea 400€ - San PellegrinoL 600€
Fanta 400€ San Pellegrino 50 cl 400€
Sprite 400€ Perrier 3 cl 350€
Linonade 300€ Agquachiara (plate ou petillante) 150€
Diabolo 350€ Bau micrdfiltrée
Tourtel Twist citron 400€ Val (eau citronnée) 350€
Supplénent sirop Monin 100€

Espressn allongé 200€ Chocolat chaud 360€
Ristrettq, décaféiné 200€ Cappuccino 360€
Café noisette 250€ Café ou chocdlat viennais 450€
Double espresso 360€
Café crame 300€
Thes Danrenn 350€ Infusions Danenn™ -3 350€
Earl Grey, Ceylan, 4 fruits rouges, Verveing Canomille

Thé vert, Thé vert menthe
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Kir vin blanc

Kir Touraine pétillant

Kir Royal

Oremes: Mire sauvage, Peche de vigne,
Framboise ou Cassis

Kir Chanbord

(Anes butles de Touraine liqueur de
Chanbord)

Porto rouge / blanc

Whiok

Jack Daniel's
Bushmill's Malt 10 ans
Acashi

Bellevoye

Benne bio

Rozelieure tourbé
Genfiddich12ans
Nkka

Havana Especial /blanc
3 rivieres cuvée spédiale
Rhurs arrangés

Botran reserva

Get 27

Bas Amragnac chateau de Laubade
VSoP

ABK6 Cognac VSOP
Cognac du peyrat VSOP
Liqueur de Chanrbord

N oo apérit

550€
100€
1200€

800€

6.00€

600€
€

9.50€
10€
10€
e

3

500€
600€
700€
800€

(dre demi-sec, Sassy
Tequila Carrino

Martini rougeou blanc
Calvados

Ricard

Pastis de Loire artisanal
Suze

Supplément soda

Vodkas/ G

Vodka Simoff

Vodka Grands Donaines Bo
Vodka Greygoose

Gin Gordorl's

Bonrbay sapphire

Gin HendricKs

Barbancourt 8 ans
Carupano
Mantation X0
Barbancourt 15 ans

Voo Bigest

600€
100€

100€
9.50€
9.00€

Eaux de vie (Poire, prune, mirabelle)
Creme de rhumvieux Danoiseau
Menthe-Pastille

Chartreuse jaune
Liqueur bénédictine

700€
5.00€
500€
6.00€
400€
650€
400€

200€

400€
100€
9.00€
5.00€
6.00€
6.00€

850€
1€
13€

700€
700€

700€
800€
800€
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AOCTouraine, Sauvignon, domaine de la Renaudie
\inriche, gras et long en bouche restant tres expressif.

AOC Cheverny, Vignerons de Mont-Prés-Chanbord
Vin blanc sec et fruité idéal pour accompagner vos poissons, entrées, fruits de mer outout
sinrplement pour l'apéritif.

IGP Pays doc CAMAS VIOGNER Anne de Joyeuse

S Robe est brillante et lumineuse de couleur jaune péle‘Son nez dune belle intensité
arometique ol se mélent les notes de fleurs blanches puis dagrumes, se révele en bouche,
avec une attacue franche et agréable offrant un bel équilibre pour un final frais tout en
finesse.

AOC Cheverny, Clas de Nozieux, Vignerons de Mont-Pres-Chambord

\in blanc AOC Cheverny, cuvée 2020, issu dun asserrblage entre le Sawvignon et le
Chardonnay. Ce vin offre une belle fraicheur en bouche avec des aromes citronnés et des
nates de fruits exatiques (mangue, fruit de la passion).

AOC Cour-Cheverny, domaine du Portail
Vin sec avec une belle couleur jaune aux reflets darés. Vin chamu aux aromes de fleurs
blanches

AOC Alsace, Pinat gris, Malvaisie, domaine Astraly (nmoelleux)
Les senteurs de fruits a chair blanche et de caing ainsi que sa codetrjame et brillante
font de ce vin unvin m:elleuxet légererent acidulé

AOC Cour-Cheverny, Confidences de Noverbre 2018, Vignerons de Mont-pres-
Chanbord (moelleux) -

Unh Bon équilibre entre fruit et sucre, laissant une fin en bouche élégante et puissante avec
une belle longueur, typique du cépage Romorantin

AOCTouraine-Chenonceatix, domaine de la Renaudie
Ce vin blanc a une longueur en bouche, une richesse et une coplexité qui en font un
grand vin blanc du Val de Loire.

AOC Bourgogne, Chardonnay Meilles vignes

Issu du dorreine Le plus ancien de sa région, fondé en 1935 par Philippe le Hardi, ce vin de
Bourgogne nous dffre une belle expression du Chardonnay. Lensenble est frais, nerveux
et expressif. 2

AQOC Cour-Cheverny, Chateau de Charrbard, cuvée 2021

Ce vin présente une robe intensément dorée ; au nez, le Romorantin évogue les. fruts
blancs, come la péche ou la paire. Cest mwntresg’asenbmcl'me, qxeﬁtrnarqjepar
une belle rondeur. Le vinblanc de Chambard, consommé a Uapéritif, acconpagne
parfaiterent la charcuterie. Au cours du repas; le Romorantin en mono-cépage se marie
particuliérement bien avec le paisson au beurre-blanc U encare avec les viandes
blanches,

2.5 f

500€

550€

600€

650€

650€

650€

700€

5 S
2200€

2500€

2100€

2800€

3000€

3000€

3400€

3500€

50.00€

60.00€
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AOCTouraine, Quvée Albert Denis, domaine de la Renaudie 500€ 2200€

\in de garde par excellence aux aromes de fruits rouges et nairs; un vin souple et rond
avec des tanins trés présents.

AOC Cheverny, Mignerons de Mont-Prés-Chanbord 550€  2500€
Vin rouge délicat et peu tannique avec de fines nates de fruits rouges et de cerise.

u%

AOC Cairanne, Grande reserve Canville Cayran 650€  2900€
v Uh vin charmeur et éqilibré avec de beaux ardmes de cerises noires et une painte épicée.

AQC Cheverny, Le chéne Sacré, Vignerons de Mont-Pres-Charrbord 700€  3000€
Tannique issu dun assermblage entre le Pinat nair et le Garray, il est vieilli en it de chéne.
Des notes de frarbaise et de grictte annoncent une bouche aux nuances épicées.

AOC Limmoux, Le Chateau Martinolles, Dormaine Garriguet 750€ 3500€
Hégant et conplexe avec des nates de fruits noirs et des ardmes dépices grillées. En
bouche bien équilibrée, rond et soyeux avec des tanins souples et une intensité corrplexe
enfinale. Idéalement pour accompagner vos viandes rouges, gibiers, terrines; égalenent
. . délicieux avec un plateau conplet de viande fraide et de fromages

AOC Chinon cuvée Médiévale, domaine de la Conmanderie 750€  3900€
Son nez est tres typé, il est marqué par Les fruits rouges, framboise, casdis, groseille,

mire, mais aussi par des nates florales comre lavidlette, et des fragrances épicées On

('appréciera particuliererment avec des viandes rouges ou du fromage.

AOC Cates de Bergerac, Chateau courts les Mits 2019 750€  4000€
\in rouge de bergerac arometique et puissant, au nez fruité et boisé. Fn bouche, les

aromes de fruits rouge et panplemousse sont présents. Puissant et anrple, il Sappréciera

idéalerent sur un megret de canard, une Viande en sauce et des fromages

AOC Cotes du Rhane Millages Bastide saint Dorrinique 750€  4500€
Robe grenat profond Nez délicat et enivrant aux nates de fruits rouges croquants; de gelée

de casdis, de framboise, qui Saere enstite sur des nates de cedre. Vin tres net, équilibré

avec de la mrinéralité. Il Saccordera parfaitement avec du chorizo ou encore des viandes

rouges ou blanches.

AOC Saint Ncolas-de-Bourgueil, Meilles vignes, domaine Arirault 800€ 49.00€
Cette grande cuvée de natre région doit sa conplexité a lasserrblage de toutes les
parcelles de vieilles vignes du dorreine, dune noyenne dage de 55 ans.

AOC Bourgogne, Chateau de Santenay, Pinat nair;, Vieilles vignes " ~ 5500€
‘ Ce vin vous offrira en bouche une élégance aux nates de fruits rouges et mires naires.

i o 24 .
( AOC Chevermy, Chateau de Chanbard, Mllesinme 2022 6000€

\ Ce vin se caractérise par uné dominante de cerise : aunez,enbcudleetenculewm
! est séduit par les saveurs de ce fruit juteux et éclatant.

\ gaguoa’awulaamwmw&xmﬁ,dm«mmma&wnwa&wﬁm
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12.5 of
AOC Cheverny, Mignerons de Mont-Prés-Chanbord 550€
Vin sec, vif et fruité. Bel équilibre entre acidité et sucre, il Sadapte a tous lesinstants.
AOCTouraine, Perle de Rosée, domaine de la Renaudie 500€
Vin rosé sec et fruité, se baittout au long du repas; subtiles notes de poivres et dépices
IGP Pays do, french défilé, domaine Anne de Joyeuse 650€
Sa couleur rose dlair, ses nates de fruits frais et dagrumes au nez, sa bouche toute en
subtilité et en fraicheur séduira vos papilles tout le long durepas, partenaire idéale pour
des tapas, grillades et salades estivales ou encare salade de fruit rouge
AOC Cates de Provence, La Mie en Rose, Chateau Roubine 700€
Vin sec et fruité qui allie finesse, rondeur et fraicheur. Léqilibre de ce vin réside dans
les nates de viellles roses et dagrumes.

Ko of

12.5 f
AOCTouraine, Fines bulles, domaine de la Renaudie 600€
Il se caractérise par une belle fraicheur en bouche, qui rend ce vin trés désaltérant
AOC Touraine, Fines bulles Rosé, domeine de la Renaudie 600€
Vin tres fruité, rond, plus souple que le blanc avec une grande finesse de bulle.
Chanpagne Jacquart : N50€

Onctueuse, généreuse et crémeuse. Belle vivacité avec des fruits blanc et des nates de
zestes de citron. .

Chanmpagne Miilly grand aru
Notre réserve brute est le digne anbassadeur du style de natre gamme 100% grand cru
Son assenblage et le résultat dun travail de haute précision

5 S

2500€

2400€

3000€

3900€

75 of

3000€

3000€

7000€

9000€
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